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PACA CORBASI

12 Taze paca

2 Limon

2 Corba kasigi sade yag
3 Dis sarimsak

4 Corba kasigi un

2 Sogan

4 Yumurta

Pacalar 6nce biraz ateg tizerinde tutulur, Gtdilenir, Sonra killari iyice kazinir. Iki tirnagr arasindaki kil kesesi
yarilarak ¢ikartilir. lyice yikanip blyukge bir tencereye konur. Sadeyag, sarimsak, yarim limon, bir sogan
konarak pisirilir. Pigtikten sonra kemiklerinden ayrilir, iliklerinin ¢ikmasi i¢in iyice silkelenir. Diger bir kapta
yumurta sarisi, bir limon suyu, un, yarim bardak soduk su iyice ¢arpilir. Gorbaya siizulUr etler de konarak un
kokusu gidinceye kadar kaynatilir.
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