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PACA CORBASI

5 parca kuzu paca

1 litre su

1 tath kasidi tuz

2 yemek kagigi un

2 yemek kagigi oda sicakliinda tereyagi
Yarim limonun suyu

2 adet yumurta sarisi

5 yemek kasigi sirke

2 dig sarimsak

1 yemek kasigi tereyagi
Toz kirmizi biber

Pagalari yikayin ve derince bir tencerenin igine aktarin. Tuz ve su ilave ederek yaklasik 1-1,5 saat kadar
kaynamaya birakin. .

Ayri bir tencerenin iginde tereyagini eritin. Uzerine un ekleyip kavurarak kivam almasini saglayin. Kivam alinca
icine pacalarin haglama suyundan yarim ¢ay barda@i kadar ilave edip unu agin. Bir kabin i¢inde limon suyu ve
yumurta sarilarini iyice ¢irpin. Bu karigimi da kesilmemesine 6zen gdstererek kavrulmus una ekleyin. Sos haline
gelince ocaktan alin.

Hazirladi§iniz terbiyeyi kesilmemesine dikkat ederek kaynayan paga suyunun igine yavas yavas ilave edin.
Birkag dakika daha kaynatin ve ocaktan alin.

Sarimsaklari incecik rendeleyin ya da dévin. Sirke ile karistirin ve gorbanizin tizerine gezdirin. Tereyagini bir
tavada eritin. Toz kirmizi biberi de ekleyerek hafifce cevirin.
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