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PACA BOREGI

Tugrul Savkay

5 adet koyun pagasi (kazinarak temizlenip, yikanmis)
100 gr. tereyadi (6,5 ¢orba kasidr)

Hamuru igin:

250 ml. soda (1 su bardag)

100 gr. tereyadi (6,5 ¢orba kasidr)

2 adet yumurta

250 gr. un (2 su bardag)

Pacayi tencereye koyup, Uzerini asacak su iginde atese oturtun, iyice yumusayincaya kadar pisirin. Pisen
pagay! stizdurerek sudan alip bir dograma tahtasina yerlestirin. Etlerini ki¢Uk parg¢alar bigciminde dograyin.
Finninizi 180° C’ye getirip 1sitin. Hamuru hazirlamak igin, tereyagdini bir tavada eritin. Sodayi, eritiimis tereyagini
ve yumurtalari birlikte yogurma kabinin icine koyup, ¢irparak karistirin. Unu katip yogurarak yumusak, purtizsiz
bir hamur hazirlayin. Hamuru iki topagda ayirip yuvarlayin ve unlayin. Topaklari teker teker dniiniize alip, oklava
ile yufka inceliginde agin. )

Tepsiyi eritilmis tereyagi ile yaglayarak ilk yufkayi serin. Uzerine paca eti parcalarim déseyin. Diger yufkalar
béregin Uzerine kapatin. Tepsinin kenarlarini asan fazlalik varsa bigakla kesin, tstteki yufkanin kenarlarini
bicagdin ucu ile tepsinin igine itin.

Tavada tereya@ini eritin. Yag kizinca béregin Uizerine gezdirin. Tepsiyi firma surUp alti ve Ustl kizarincaya kadar
yaklasik 30 dakika pisirin. Pigen boéregi firndan alip, kesin, sicak olarak servis yapin.
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