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PABUCAKI

1 kg patlican

1 kg domates

3 adet yesil biber

100 gr beyaz peynir

100 gr kagar peyniri

1 adet Keskinoglu yumurta
1/2 demet maydanoz

1/2 demet dereotu

tuz karabiber

kirmizi biber

kizartmak icin Ravika zeytinyag!

Patlicanlari alacali soyun, 15 dakika tuzlu suda bekletin. Yikayip, sikin, bol yagda kizartin. Kagit havlu tzerinde
fazla yagi alin.

Kip kip dogradiginiz domatesi, yesil biberi, ince kiydiginiz dereotu ve maydanozu, beyaz peyniri, yumurta akini,
karabiber ve kirmizi toz biberi karigtirin ve hafifce yagladiginiz tavada pigirin.

Kizarmig patlicanlar tepsiye dizin. Tepsiye dizdiginiz patlicanlarin ortasini pigirdiginiz malzeme ile doldurun.
Uzerine kagar peyniri rendesi serpin. Maydanoz ile servis yapin.

ML® Patlican Pabucaki icin tiklayin
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