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ÖZOĞLU ÇARDAK HASANKEYF

BA Burası Hasankeyf, Müjdat Bey, soyadınız?

MÖ Müjdat Özoğlu. İşletmemizin adı da Özoğlu Çardak.

BA Burada Dicle'nin kıyısında çok güzel bir balık yedik, bu balığın adı nedir?

MÖ Şabot deriz, bu Hasankeyf'in özel balığıdır.

BA Bu balığı özel ve güzel yapan nedir?

MÖ Bu suyun balığıdır, bu kayalıklardan besleniyor, lezzetlidir.

BA Her bir balık yaklaşık kaç kilo geliyor?

MÖ Bunlar büyük balıklardır, 80 kilo hatta 100 kiloya kadar olanlarını da gördük.

BA Lezzeti arttıran bir diğer faktör de beyaz etli oluşu galiba?

MÖ Evet beyaz etli ve lezzetli bir balıktır.

BA Bugün pazar olduğu için biraz yoğun galiba.

MÖ Evet insanlar haftada bir gün pazarı bekliyorlar gelip burada balık yiyorlar.

BA Yazın işler fark ediyor mu?

MÖ Tabi yazın işler daha fazla oluyor.

BA Buraya gelenler daha çok bu balığı yiyorlar, ama bunun yanında başka ürünleriniz de var, bunlar neler?

MÖ Şiş, pirzola, tavuk şiş, kanat gibi diğer et çeşitlerimiz de var?

BA Nasıl pişiriyorsunuz?

MÖ Odun kömüründe pişiriyoruz.

BA Müşterileriniz daha çok nereden geliyor?

MÖ Yurtiçinden de yurt dışından da geliyorlar. Batman'dan geliyorlar, Antakya'dan buraya turlar düzenleniyor,
diğer şehirlerden de ve yabancı ülkelerden de geliyorlar.

BA Burada kaç kişi çalışıyorsunuz?

MÖ Burada ailecek çalışıyoruz, ben, eşim, annem, babam.

BA Kaç senedir bu işi yapıyorsunuz?

MÖ Takribi 15-16 yıldır buradayız.

BA Daha önce karşıdaydınız, buraya sonradan mı geldiniz?

MÖ Evet nehrin o bölgesi daha güzeldi işi de çok güzeldi, fakat oraları tamamen boşaltıp bizleri hep buralara
taşıdılar.

BA Siz buralı mısınız?

MÖ Evet biz Hasankeyfliyiz.

BA Hasankeyf adı nereden geliyor, biliyor musunuz?
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MÖ Keyfine düşkün Hasan adında bir adamdan geliyormuş. O adam buralarda keyif yaparmış, adı öyle
konmuş.

BA Bu kalıntılar hangi döneme ait?

MÖ Onlar Roma, Bizans dönemi, Artuklular, Hititliler gibi birçok medeniyete ait kalıntılarıdır.

BA Burada suların altında kalacak olan mozaikler vardı, onları Gaziantep müzesini götüreceklerdi, o işlem bitti
mi?

MÖ Taşınabildiği kadar taşındı ama gene de suların altında kalacak olan parçalar olacakmış. Kalan büyük bir
alan da sit alanı olacakmış.

BA Sizce hangisi önemli, antik eserler muhafaza edilip sit alanı mı olsun, yoksa bütün bu alan baraj gölüne
gömülsün mü?

MÖ Bence tarihi alanların korunması barajdan vazgeçilmesi gerekir.

BA Şurada kalenin altında büyük bir çatlak var, o tehlike arz etmiyor mu?

MÖ Orası birkaç defa yapıldığı halde tekrar ayrıldı, çok tehlikeli oranın sağlamlaştırılması gerekiyor.

BA Buralarda mağaralar var, onlar ne amaçla yapılmış bilginiz var mı?

MÖ Bunlar Artuklular döneminde insan eliyle yapılmış mağaralardır, yumuşak kayalardır, mekan amacıyla
yapılmış, yani eskiden insanlar orada yaşarmış. Kışın sıcak olur, yazın da klima gibi serin olur. Yakın zamana
kadar oralarda insanlar yaşardı, mesela ben öyle bir mağarada doğmuşum.

BA Kışın kapalı bir ortam hazırlamayı düşünür müsünüz?

MÖ Düşünürüz ama kışın buraya kimse gelmiyor.

BA Sezon ne kadar sürüyor?

MÖ 2-3 ay sürüyor.

BA Yazın aşırı sıcak oluyor diye biliyorum. Şimdi bile çok fazla sıcak var.

MÖ Daha bu bir şey değil yazın aşırı sıcak günler oluyor, o da gelenleri etkiliyor.

BA Şu anda ağlarını Dicle'ye atanları görüyorum, şu anda av yasağı yok mu?

MÖ Dinamitle avlanmak, elektrikle avlanmak yasak onun dışında ağ atmak, olta atmak serbest.

BA Bu balığı nasıl pişiriyorsunuz, püf noktası nedir, terbiyesi var mı, yakalandıktan sonra ne kadar sonra servise
sunulabiliyor?

MÖ Balığı tazeyken hemen pişirirseniz daha güzel oluyor.

BA Sosunda neler var?

MÖ Tuz, pul biber, ayçiçeği yağı kullanıyoruz.

BA Peki Müjdat Bey çok teşekkür ederiz, hayırlı işler dileriz.

MÖ Ben de size teşekkür ederim.
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