B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

OZLESTIRILEREK YAPILAN HAMURLARDA KULLANILAN
ARACLAR

Ozlestirilerek yapilan hamurlarda kullanilan araglar hazirlamada, pisirmede, saklama ve serviste kullanilanlar
olarak siniflandirilabilir.

Hazirlama asamasinda gesitli boy tencerelerden, tavalardan, terazi ve élgme kaplari, ¢atal kasik, bicak, hamur
tahtasi, oklava, merdane, fircalar, kesme ve pisirme kaliplarindan arag olarak yararlaniimaktadir.

Pisirmede ise ocak, firin, 1zgara ve saclar kullanilmaktadir. Bu araclar elektrik giicti veya cesitli yakitlarla
calismaktadirlar.

Muhafazada kullanilan araclar ise buzdolaplari ve derin donduruculardir. Degisik dzelliklere, sekillere ve
ebatlara sahiptirler.

Serviste kullanilanlar; servis tabaklari, servis igin kliglk catal, kasik, bicak, peceteler, blylk servis tabaklari
serviste kullanilan (biydk ¢atal, bigak, masa, spatilleri) araglari anlagiimaktadir.

Ozlegtirilerek yapilan hamurlari hazirlamada kullanilan tim araglarin bakimina ve temizligine dikkat etmek
gerekmektedir.
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