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OZLE GCORBASI

1 cay bardadi kirmizi mercimek
1 adet kuru sogan

3 adet orta boy patates

1 tath kasidi tuz

2 ¢orba kasiJi un

7 su bardagi su

1 tath kagig tuz

Uzeri icin:

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

DUdUkIU tencereye soyulmus bir kag pargaya bdlinmis patates, ince kiyilmis sogan, yikanmig bulgur, tuz, un ve
soguk su konur. Kapak kapatilir. Yaklagik olarak 15 dakika haglanir. Stire sonunda ates kapatilir. Blenderle
corba cekilir. tekrar atese konur bir tagim kaynatilir. Servis kaselerine konur. Uzerlerine kizdiriimig tereyagi
gezdirilir.
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