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OZEL SOSLU MEZGIT

4 mezgit fileto

1 yumurta

Yarim su bardagi zeytinyagi
Yarim limon suyu

1 tath kasidi toz kirmizibiber
3 dis sarimsak

Tuz

Firini 200 dereceye ayarlayin. Firin kalibini yagl kagitla kaplayip mezgit filetolari yerlestirin. Uzerlerine biraz
zeytinyadi gezdirin, toz kirmizibiber ve tuz serpip firinda 5 dakika pisirin.

Yumurtayl mikserle ¢irpin. Zeytinyagdini azar azar dékerek (mayonez hazirlar gibi) ilave edin. Karisim
koyulasincaya kadar ¢cirpmaya devam edin. Tuz ve limon suyu ekleyip tekrar ¢irpin. Sarimsak ezip sosa ilave
ederek karigtirin.

Mezgit filetolarini servis tabagina alin. Hazirladiginiz 6zel sos esliginde sicak olarak servis yapin.
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