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OZEL KABAK

2 adet orta boy kuru sogan
3 adet sivri biber

1 adet dolmalik kirmizi biber
3 adet orta boy kabak

4 adet domates

1 adet kasar peyniri

2 yemek kasigi tereyagi

1 miktar tuz

1 miktar pulbiber

2 adet sogani kiip seklinde kesip 2 yemek kagsiJi tereyadi ile kavurmaya baslayalim. Sirayla yesil biber ve
kirmizi biberide ki¢lk yassi dilimlere ayirip pembelesinceye kadar bekliyoruz. Bu arada domateslerin
kabuklarini soyup onlarida kiip seklinde dogruyoruz. Pembelesen karisimin Ustiine dizmek Uzere domatesleride
atiyoruz. Domatesler de iyice eriyince 3 adet kabagi kabuklari soyulduktan sonra rendeliyoruz. Bu rendelenmig
kabaklarida karigsimin Ustline atiyoruz.hepsini karistirip pismeye birakiyoruz. Ustiine az miktar tuz ve pul biber
atiyoruz. Yemek tam pismeden 1-2 dakika énce Ustline kaplayacak bi¢cimde kasar peyniri rendeliyoruz.
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