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ilkay Oztiirk

2 Su Bardag Piring

3 Su Bardagi Su

1.5 Corba Kasidi Tereyadi
1 Cay Bardagi Zeytinyagi
250 g Kuzu Kugbasi

1 Adet Kuru Sogan

2 Adet Domates

1/2 Su Bardagi Bezelye

1 Adet Havug

1 Demet Maydonoz

1 Tath Kagigi Kekik

1 Tath Kasig1 Karabiber
1 Tath Kasigi Tuz

OZBEK PiLAVI

Pirincleri yikayip slzdikten sonra tuzlu sicak suya birakalim.
Sogani incecik kiyip zeytinyaginda kavuralim. Kusbasi eti ilave edip 5-6 dakika soteleyelim. Bezelyeyi, kiip kip
dogranmig havuglari ve domatesleri de ekleyelim. Et suyunu salip gekinceye kadar pisirelim. Tuzun yarisini ve

baharatlari ekleyip ocagin altini kapatalim.

Sicak suda sisen pirincleri yikayip siizelim. Ayri bir tencerede tereyagini eritelim. Piringleri bu yagda 2 dakika
kadar kavurup, suyu ve kalan tuzu ekleyelim. Tencerenin kapagini kapatalim, ocagin altini kisalim ve piringler
suyunu ¢ekinceye kadar pisirelim, demlenmeye birakalim. Ardindan etli harci pilava ilave edip iyice karigtiralim.

Sicak sicak servis yapalim.
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