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OZBEK PILAVI

4 Yemek Kasigi Sana Klasik

1 Adet sogan

1 Gorba Kasigi domates salcasi
3 Su Bardagi et suyu

400 gr kuzu kusbasg!
Yeterince tuz

1 Gorba Kasigi biber salcasi

3 Adet havug

1 Su Bardag haglanmig nohut
Yeterince karabiber

500 gr piring

Pirinci tuzlu sicak suda yarim saat bekletin. Sodani kiyin, havuglari temizleyip kibrit ¢épi seklinde dograyin.
Yagdi tencerede eritip kuzu etini ekleyin. Suyunu salip ¢ekince dek kavurun. Sogani ilave edip 1-2 dakika daha
kavurun. Havuglari ekleyip birkac¢ dakika karistirin. Haglanmig nohut, et suyu, tuz ve karabiber ilave edip
kaynatin. Pirinci ekleyin. Atesi kisip suyunu ¢ekinceye dek pisirin. Tencerenin Uzerine kagit havlu értip kapagini
kapatin ve dinlendirin. Nohut ve rendelenmis havucla susleyip sicak olarak servis yapin.
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