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OZBEK PILAVI

250 gr KUSBASIET

2 Su Bardagi piring

1 Tutam kakule,karanfil,tarcin
5 Yemek Kagidi sanayagi

3 Su Bardagi su

1 Bas sogan

Yag ve sodani etle kavurun. Uzerine su ekleyip karistirilir. Kapali olarak kisik ateste pisirilir. Pigen etlerin suyu
sUzUllp bir corba kasigi yagda kavrulur. Bir tencereye kalan etin suyu 3 bardak oluncaya kadar suyla
tamamlanir. Tuzu,kakule, tarcin ve karanfil eklenir, karistirilir.tencere dibine kizartilan etler yayilir, Gzerine piring
doékaldr.su eklenir, karistirilmaz.suyunu ¢eken pilav 10,15 dakika bekletilip tencere servis tabagdina ters gevrilir
ve servis yapillir.
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