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OZBEK PILAVI

2 su bardagi piring

1/2 bas sogan

1 adet havug

400 gr. Kuzu kusbasi
1/2 ¢ay bardag@i sivi yag
Sicak su

1 tutam kimyon

1 tutam tuz

1 tutam kus Gzimi

Yanim sogani dograyin. Kugbasi eti hazirlayin. Tencerede sivi yagi kizdirin. Eti tencereye alarak kavurun.
Havucu kip kip dograyin. Uzerine sogan ve havucu ekleyin ve kavurmaya devam edin. Uzerini gegecek kadar
sicak su ekleyin. 1 tutam kimyon, tuz ve kus Gztmd ekleyin. Biraz karistirdiktan sonra tzerine i1slayip
hazirladiginiz pirinci ekleyin ve iyice karistirin. Kayndiktan sonra 15-20 dakika demlendirin.
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