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OZBEK PILAVI

5-6 Kisilik Gerekli Malzemeler:
Dana kusbasg! (200 gram),
Havuc (2 adet)

Sogan (2 adet)

Su (3 su bardag),

Piring (2 su bardag)

Tuz

Karabiber

Salca (1 yemek kasig)
Tereyagdi (2 ¢orba kasig)

Toz targin ya da dal tar¢in (1 tath kasigi ya da 1 dal targin)

2 su bardagi pirinci ilik suda islatip 10-15 dakika bekletin sonra soguk suda yikayin ve bir slizge¢ yardimiyla
stzln.

1 adet sogani kuip kip dograyin. Tencerede 2 ¢orba kasidi tereyad eritin. Yag erirken soganlari da tencereye
ilave edin ve pembelesinceye kadar kavurun.

Soganlar kavrulurken 200 gram dana etini ki¢Uk kusbas! kesin.

2 adet havucu rendeleyin. Tencereye 6nce havucu ilave edin ve 1-2 dakika karistirin. Dogradiginiz etleri de
ekledikten sonra havuglar rengini birakana kadar yaklasik 5 dakika karistirarak pisirin.

Piringleri de etlerin tizerine ekledikten sonra kavurmaya devam edin. 1 tatl kagigi tuz ve 1 tath kasigr karabiberi
serpin ve karistirin. Uzerine 3 su bardadi suyu da ekleyin ve tencerenin kapagini kapatarak kisik ateste 25-30
dakika pisirin.
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