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OZBEK PILAVI

Malzemeler

3 su bardagi piring

1 tutam maydanoz

2 yemek kasi§i salga
150 gr. kugbasi dana eti
10 gr. gam fistigi

10 gr. kug UzUmu

2 adet yufka

Bizim Mutfak Lezzet Tuzu
80 gr. Bizim Margarin

1 It. Bizim Aycicek Yagi

Hazirlanisi

Piring 1ik suda 15 dakika bekletilir. Margarin bir teflon tencereye konularak eritilir. Sirasiyla fistik, kug tzimu ve
piring ilave edilerek kavrulur. Salca, dana eti ve lezzet tuzu ilavesiyle biraz daha kavrulur ve su verilerek
dinlenmeye birakilir. Yufka tath tabagiyla yuvarlak kesilir. Derin bir kapta bol yagda kepce ile sekil verilerek
kizartilir. Daha sonra yufkalarin i¢erisine pilav doldurularak, maydanozla suslenip servis yapllir.
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