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OZBEK PILAVI

2 su bardagi piring

2.5 su bardag et suyu
12 corba kasigi tereyagi
2 adet havucg

1200 gr kugbagi et

1 adet sogan

1 cay kasigi karabiber
Kimyon

1 cay kasigi targin

Tuz

HAZIRLANISI

Pirinci tuzlu 1lik suda 30 dakika bekletelim. Yikayip stizelim.

Tencereye eti koyalim, Uzerini i¢ parmak asacak kadar su ilave ederek haslayalim. Pisen etleri sizgecten
gecirerek suyunu ayiralim.

Tencereye yagi koyalim. Kip dogranmig sodan ilave ederek pembelesene kadar kavuralim. Rendelenmis havug
ve etleri de ekleyelim. Bir slire daha sote edelim. Piring, sicak et suyu, tuz ve tim baharatlar katilarak 15-20
dakika kisik ateste pisirilir. SUslenerek servis yapilir.
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