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OZBEK PILAVI

750 gram baldo piring
150 gram tereyag

500 gram az yagh kuzu eti
Biraz kuyruk yagi

500 gram havug

Nane

Tuz

Pirinci ayiklayin. Tuzlu ilik suda islatin. 1 saat sonra stizdirin ve yagda kavurun. Ne kadar piringse o kadar su
koyun. (Su kaynar olsun.)

Hafif ateste pisirin. 20 dakikada piser. Bagka bir tencerede etleri ufak ufak dograyip kavurun. Havuclarn da ufak
ufak dograyip ete ekleyin. Az da kuyruk yagi koyup kendi suyuyla pisirin. Tuzunu da koyun.

Slzgece koyup stizdarln ve pilavin igine karistirin. Naneyi de ekleyin. Yanina ayranla servis yapin.
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