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OZBEK PILAVI

Malzemeler:

1 su bardag piring

2 su bardagi et suyu

2 adet havucg

100-150 gram kugbagi et
1 adet sogan

Tuz

Tane karabiber

Bir tencereye etler konulup tzerine de biraz yag ilave edilerek kendi suyu i¢erisinde hafifce kavrulur Daha sonra
yemeklik dogranan sodanlar ilave edilip kavurma iglemine devam edilir. Son olarak kipler halinde dogranan
havuglar da ilave edilir 1-2 dakika kavrulduktan sonra Gzerine su ilave edderek etler yumusayincaya kadar
pisirilir. Etler yumusayinca suyu stzillp et ve havug karisim tencerenin dibinde birakilir. Uzerine piring konulup
ayrilan et suyu tekrar ilave edilerek pilav kisik ateste pisirilir. Pigen pilav pir tabaga ters gevrilip servis yapilir.
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