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OZBEK PILAVI

https://www.cumhuriyet.com.tr

2.5 su bardagi yasemin pirinci
300 gram kuzu kugbasgi
3 bardak et suyu

1 su bardagi su

1 adet sogan

2 adet havug

2 yemek kagsigi tereyagi
5 yemek kagsidi sivi yag
2 bag sarimsak

1 cay kasigi kimyon

2 cay kasig! karabiber
2 cay kasigi tuz

Oncelikle kuzu kusbaslyi tencereye ekleyip suyunu ¢cekene kadar kavurun. Sonra sivi yag ve tereyagini ekleyin.
Soganla birlikte etleri kavurun. Rendelenmis havucu da ekleyip karistirin. Havuglar yumusayinca piringleri
ekleyip kavurma iglemine devam edin. Su, et suyu tuz ve baharatlari ilave edip, pilavi karistirin. 2 bas sarimsagi
kabuklu olarak pilavin Ustlne hafifce bastirarak yerlestirin. Tencerenin kapagdini kapatip, suyunu ¢ekinceye
kadar pisirin. 20 dakika dinlendikten sonra servis edin.
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