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OZBEK PILAVI

Gerekli malzeme 8 kisilik
3 su bardagi piring

1 kg dana kugbasi

6 su bardagi sicak su

2 sogan,

4 havug

1.5 su bardagi siviyad
Tuz

Pirinci birkag kez yikayip stizin. Sodanlar ktguk kiiglk dograyin. 1 su bardadi siviyagi tencerede kizdirp
sogani pembelestirin. Pirinci ekleyip 5-6 dakika kavurun. Sicak su ve tuz ekleyin. Suyunu ¢ekinceye kadar
arada bir karistirarak orta ateste pisirin. Tencereyi ocaktan alip Uzerine kagit havlu kapatin ve demlenmeye
birakin. O Kugbasi eti bir tencereye alin. Suyunu salip ¢cekinceye kadar kisik ateste pisirin. Tuz ve 2 kasik
siviyag ilave edip kavurun. Havuglari rendeleyin. 2 gorba kasigi yag isitip havuglari kavurun. Ete ilave edip
karistinin. Pilavi servis tabagdina alin. Uzerine havuglu kavrulmus eti ekleyip sicak olarak servis yapin.
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