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OZBEK PILAVI

Yarim havug

Yarim sogan

1 su bardag piring

10 tane sarimsak

200 gram kugbasi et

1 yemek kasigdi tereyadi
1 yemek kasidi siviyag
Tuz

Karabiber

Toz biber

Piringleri pisirmeden su da bekletin.

Kugbasi eti bagka bir tencerede kavurun ardindan suyunu stizin.

Farkli bir tencereye kavurdugunuz etleri alin Gizerine tereyagi ve siviyagini koyun.
Havuclari uzunlamasina soganla beraber rendeleyin.

Kavururken Uzerine pirinci ilave edin.

Baharatlari ve sarimsaklari diri diri koyun.

2 buguk su bardagi su ilave edin.

Bir kere karistirip tencerenin kapagini kapatin.
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