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OZBEK PILAVI

2 yemek kasi§i tereyagi

1 cay bardagdi sivi yag

2 adet kuru sogan (Piyazlik dogranmis)
5 adet orta boy havug (Rendelenmis)
400 gr. kusbasi kuzu eti

3 su bardagi piring

4.5-5 su bardagi sicak su

2 bas sarimsak

Tuz

Kimyon

Karabiber

Pilav tenceresinde sivi yag ve tereyagdini eritiyoruz. Piyazlik dogradigimiz sodanlar ekliyoruz ve karamelize
oluncaya kadar kavuruyoruz. Kusbasgi etleri tencereye koyup suyunu ¢ekene kadar kavuruyoruz. Etler suyunu
¢ekip kavrulduktan sonra rendelenmis havuglari ekliyoruz. Havuglar yumusayinca piringleri ilave edip ¢ dakika
daha kavuruyoruz. Su, tuz, kimyon ve karabiberi de ekledikten sonra karistirip iki bas sarimsag pilavin Ustiine
koyup hafifce bastiriyoruz. Ocagin altini kapatiyoruz.
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