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OZBEK PILAVI

2 tane kuru sogan

5 tane havug

2 yemek kasi§i tereyagi

3 su bardagi piring

150 ml zeytinyadi

500 gram kugbasi et (kuzu)
900 ml sicak su

Kimyon, tuz ve karabiber

2 dis sarimsak

Tencereye tereyagdini ve zeytinyadi alip eritin. Dogradiginiz soganlar kavurun. Kusbasgi etleri tencereye ekleyin
ve suyunu ¢ekene dek kavurma yapin. Suyunu ¢eken etlerin Ustine rendelenmis havucu koyun ve iyice
karistirin. Havuglar yumusadiktan sonra malzemelerin Ustiine pirinci de ilave edin. Ortalama 3-4 dakika kadar
kavurun. Suyu, tuzu ve baharatlarn da tencereye ekleyin, karistirin. Sarimsaklari, pilavin Gsttine yerlestirin.
Tencerenin kapagini kapatin. 5 dakika kadar yiiksek i1sida ve ardindan 10 dakika da kisik ategte pigirme yapin.
Pisen Ozbek pilavinizi 15 dakika kadar dinlendirip, servis edin.
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