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OZBEK PILAVI

Melcel&apos;t - Tabbahin (Mehmed Kamil 1844)
Tarkiye Yazma Eserler Kurumu Bagkanlidi Yayinlari

TarlG tarlt usret ile tabh ederler ise de en kolayinin san&apos;at-i tabhi budur.

Bir kiyye ala Misir pirinci ni Gg-dort defa tathirden sonra suyu ile bir astar a baglayip asalar.

Badehu bir buguk kiyye kivircik eti ni ufarak pareleyip ba&apos;de&apos;t-tathir bolca su ile tencerede kaynatip
kdépugunl aldikta tuz ile bir miktar dahi kaynatip suyunu geregi gibi stizdikte isbu lahm parelerinin Gzerine yiiz
dirhem miktar rGigan-1 s&de izafe edip bir miktar kavurup pistikte Gzerine mukaddem zikr olunan ikili birli hesabi
Uzre pirincin bir buguk misli stiztlen et suyu ndan koyup véfice tuz ve fistik, Gzim ve dégulmuis tarcin ve karanfil
ve kakule ve bir-iki kabza kavrulmus kiyma ilave edip kaynadikta hazirlanan sizilmds pirinci salip bir tagim dahi
kaynadikta ocadin atesini ¢ekip bir miktar kivilciml kil ile bir saat miktari terk edeler.

Badehu indirip kadayif tepsisi Uzerine dékilUp tenavdl buyrula.
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