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OZBEK PiLAVI

1 su bardagi sivi yag

2 adet sogan [? piyazlik dogranmig
350 gr. dana kugbasi

5 adet havug [7] rende

3 su bardag! piring

5 su bardagi su

2 bas sarimsak

Tuz

Pirinci tel slizgegcte iyice yikayin, ardindan bir kaba alip Gzerini gegecek kadar sicak su ve tuz ekleyip kenara
alin.

Pilav tenceresine yadi koyup ocaga alin ve isitin.

Soganlari ekleyip rengi iyice koyulasana kadar kavurun, sodanin rengi koyulasinca etleri ilave edip, suyunu salip
cekene kadar kavurun.

Etler pisince havuglari ilave edin ve yumusayincaya kadar pisirin. Suyu ekleyin, tuz ekleyip pisirmeye devam
edin.

Etler yumusayinca pirinci etlerin Gzerini kapatacak sekilde yayin, sarimsaklari bag olarak tencereye koyup
pilavin icine bastirin.

Karigtirmadan harli ateste suyunu gektirin, suyunu ¢ekince altini kisin tencerenin kapagini kapatip suyunu iyice
cekene kadar pigirin.

Ardindan tencerenin kapagini a¢in kasikla piringleri kenarlardan ortaya dogru toplayip, kisik ateste 10 dakika
demlendirin.
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