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OZBEK PILAVI

400 gram kusbasi et

1 adet iri kuru sodan

3 havug

2 su bardagi piring

1 yemek kasigdi tereyagi
1 cay bardagi sivi yag
Tuz

Kugbasg! dogranmig dana eti diduklU tencereye alinir, Gzerini agacak kadar su konarak dudukli tencere atese
oturtulur, pim ¢iktiktan sonra 25 dakika pigirilir.

Bir tencereye tereyagi ve sivi yag konur. Biraz isininca iri kiyllmig sogan ve rendelenmis havug katilir, biraz
sotelenir.

Uzerine dudukliden siizilerek alinan pismis kusbasi etler de eklenir, bir stire beraber kavrulur.

Piringler iyice yikanip sizllir, tencereye ilave edilir, biraz da tuz eklenerek, bir siire daha kavurulur..

Uzerini biraz agacak kadar et suyu konur, pismeye birakilir.

Plav suyunu ¢ekince atesten alinir.

Bir stire demlendikten sonra servise sunulur.

© lezzetler.com tarif no:148708 » adi:Ozbek Pilavi + génderen:i « indirme tarihi:13.05.2024 - 16:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/ozbek-pilavi-vt35780
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/ozbek-pilavi-148708.jpg
http://www.tcpdf.org

