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OZBEK PILAVI

Eyip Seving

1 adet kuru sogan
300 gram kirmizi et

3 adet havug

2 su bardagi piring

1 ¢corba kasigi tereyagd
Siviyag

Tuz

Karabiber

Su

Tencereye siviyadi ve tereyagdini alin. Uzerine 300 gram kiip kesilmis kuzu etlerini alin. Etler suyunu gekince
Uzerine kup kesilmis sogani ve julyen kesilmis havuglari ilave edip kavurun. Daha sonra lzerine 2 su bardagi
pirinci ilave edip, pirincin Uzerine tuz, karabiber ve su ilave edin. Tencerede en altta etler, Gzerinde sebzeler
Uzerine de piring olacak sekilde pigirin. Pilav pistikten sonra servis tabagina pilavi ters gevirerek servis edin.
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