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OZBEK PILAVI

250 g Kugbagi Dana Eti
40 g Tereyagi

2 Gorba Kasig Siviyag

2 Su Bardagi Baldo Piring
1 Adet Sogan

3 Adet Havug

1 Tatl Kagidi Yenibahar

1 Tath Kasigi Tuz

Yeteri Kadar Su

Yag pilav tenceresine alip kizdirin. Kizgin yaga eti ekleyip kavurun.

Kiyilmig sogani ekleyip kavurmaya devam edin. Et suyunu birakip ¢ekince, rendelenmis havucu ekleyin ve biraz
kavurun. 3 su bardagi sicak su ilave edip 20-25 dakika etler yumugayana ve suyunu ¢ekene kadar pisirin.

Ilik suda bekletilip stizliimis pirinci ete ilave edin. Uzerine 3 su bardadi sicak su ekleyin. Kisik ateste suyunu
¢cekene kadar pisirin. Demlenmeye birakin.

Pilavi harmanlayip Uzerine biraz yeni bahar serperek sicak servis yapin.
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