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OZBEK BOREGI

1 kg. un,

yarim kg. kiyma,

3 adet sogan,

300 gram margarin

2 yumurtanin sarisi,
yeterince su

bir miktar tuz, karabiber,

Ortasini havuz seklinde agtiginiz unun igine tuz ilave edin. Kulak memesi yumugakliginda bir hamur elde
edinceye kadar su ekleyerek yo-gurun. Uzerine temiz ve nemli bir mutfak bezi érterek dinlenmeye birakin.
Soganlan kicUk ki¢uk dograyin. Tencereye alip erittiginiz yagin igine ilave edin. Sodanlar pembelesmeye
basladiginda i¢ine kiymayi, tuz ve karabiberi ekleyin. Kiyma da pistikten sonra ici atesten alin. Hamuru orta
blyUklUkteki pargalara ayirin. Pargalarin her birini oklava yardimiyla yemek tabagi blydkliginde agin. Yufkanin
icine hazirladiginiz kiymali icten koyun. Ay seklindeki boreg@i kenarlari agiimayacak sekilde kapatin. Yagl bir
tepsinin Gzerine borekleri yerlestirin. Béreklerin Gzerine fircayla yumurta sarisi sirin. Firina strerek Uzeri
pembelesince kadar pigirin.
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