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AZ CORBASI

1 su bardagi dévme

5 su bardag ilikli kemik suyu
2 subardag@i yogurt

1 caybardagi antepfistigi

1 caybardag ¢ig badem

1 yumurta

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Ddévme yani asurelik bugday geceden islatilir. Ertesi glin suyu stizlllr ve tencerede 5 su bardagi suda
kaynamaya birakilir. 30 dakika pistikten sonra slizgegten gegirilir.

Yine tencereye alinir ve Gzerine 5 subardagi et suyu dékip 15 dakika daha kaynatilir. Yogurt, zeytinyagi ve
yumurta iyice ¢irpilir, bu karigsima yavasca ilave edilir.

Kisik ateste 5 dakika pisirilir.Kabuklari soyulmus antepfistigi ve badem yagda kavrulur. Corbanin Uizerine
yakilmis yagla beraber ilave edilip sicak ikram edilir.
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