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AZ CORBASI

1 cay bardagi asurelik bugday (dévme)
5-6 cay barda@i tavuk suyu

Yarim ¢ay bardagi soyulmus badem
Yarim ¢ay bardagi soyulmus Antep fistig
1 su bardagi stizme yogurt

1 adet yumurta

1 adet tavuk gégsi

1 adet havug

1 adet kuru sogan

1 cay kasigi biber salgasi

1 cay kasigi domates salgasi

1 yemek kasigi margarin

1 tath kasigi un

1 cay bardagi sit

1 yemek kasigi sirke

1 cay kasigi Tuz, karabiber

D6vme, akgsamdan klgUk bir tencerede 2-3 su bardagi su ile islanir. Pigirilecedi zaman ocaga konup
kaynatilarak suyu gektirilir. Diger yandan tavuk gégsu 3-5 parcaya ayrilir. Uzerine tuz, karabiber, 1 kasik sirke
ve 1 yemek kasidi yogurt konarak terbiyelenir, en az yarim saat buzdolabinda bekletilir. Sonra tavuklar bir
tencereye alinarak Uzerine 4 su bardagi su, soyulmus ikiye bdlinmUs bir havug ve soyulmus bitiin bir sogan
konur, iyice yumusayincaya kadar pisirilir. Suyunu ¢eken dévme dududkli tencereye alinir, 5-6 ¢ay bardadi tavuk
suyu ilave edilir ve 25-30 dakika pisirilir. Ocaktan alinan tenceredeki dévme dnce blender yardimiyla ezilir sonra
icinde pltdrlerin kalmamasi igin slizgegten gegirilir. Salcalar katilir, bir iki tagim kaynatilip alti kapatilir. Bu arada
slizme yogurt, bir yumurta, bir kasik zeytinyagi, yarim ¢ay kasigi tuz ve bir tath kasigi unla terbiye edilir. Catalla
bir iki kez karigtirildiktan sonra ocada konur. Devamli karigtirilarak, yavas yavas aktarilan 1 bardak st yedirilir.
1-2 kez fokurdayincaya kadar karistirilir. Kaynamakta olan stiizilmis dévmeye azar azar ve karistirilarak ilave
edilir. Tavuk etlerinden bir miktar didiklenerek ¢orbaya eklenir. Corbanin kivami koyu olursa, varsa et suyu,
yoksa sicak su ilave edilerek inceltilir, alti kapatilir. Daha dnceden i¢ kabuklar soyulmus badem ve fistiklar 1
kasik yagda hafif kavrulur ve gorbaya eklenir. Corbaniz servise hazirdir.



https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/oz-corbasi-vt70404
https://img.lezzetler.com/yuklenen3/oz-corbasi-125811.jpg

© lezzetler.com tarif no:125811 » adi:0z Corbasi * génderen:hak « indirme tarihi:21.04.2025 - 15:28


http://www.tcpdf.org

