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®Z CORBASI (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet Miduirligi

2 su bardagdi dévme

1,5 su bardagi sizilmGs yogdurt
1 tane tavuk budu veya gégsl
1 yemek kasigi yag

1 tath kasidi kirmizibiber

1 cay kasigi karabiber

1 adet yumurta

Dévme yikanip bol su ile ocaga konulur. Bir tagsim kaynayinca alti séndurulerek bir gece bekletilir (Dévmelerin
iyice aclimasi igin). Ertesi guin tekrar ocaga konularak iyice pigirilir. Daha sonra stizgegten gegirilir. Diger tarafta
tavuk gégsu veya budu yumusayincaya kadar pisirilir. Pisen tavugun suyu siizgecten gegirilmis olan dévmenin
tzerine bosaltilir. Tavuk etleri iyice didiklenerek corbanin igine atilir. Stiziilmus yogurdun igine yumurta kirilarak
ayri bir kapta iyice cirpilir. Kisik ateste iyice 1sinincaya kadar karigtirilir. lyice isinan yogurdun igine diger tarafta
yapilan ¢gorba yavas yavas ilave edilerek karigtirilir. Pisen ¢orba ocaktan indirilir. Yag tavasinda yag iyice
kizdirilir, igine kirmizi biber ilave edilerek gorbanin lizerine dokdilir. Gorbaniz servise hazirdir.
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