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OYUN SAATI PASTASI

250 gr (17 ¢orba kasigi) + 1 tath kasig tereyagi

250 gr (1 su bardag) toz seker

6 yumurta

500 gr (4 su bardag) kendi kendine kabaran un (elenmig)

4-6 ¢orba kasigi sut

175 gr suts0z (bitter) cikolata (klicUk parcalar halinde dogranmis)
125 - 175 gr portakal receli

Once, firninizi orta sicakhda (190°C) getirip, isitiniz. 1 tath kasigi yagla 20 cm'lik bir kek kabini yaglayip, bir
kenara birakiniz.

Kalan 250 gr yag, tahta bir kasikla, acik renk ve képUk kdpUk olana kadar déverek, yavas yavas sekeri katiniz.
Yumurtalari teker teker, her biriyle 1 corba kasidi un ekleyerek katiniz. Madeni bir kasikla kalan unu ekleyiniz.
Purtiksuz ve akitilacak kivama gelene kadar sit ekleyiniz.

Cikolata parcalarini yavasga karistirarak katip, hamuru yagladiginiz kek kabina bosaltiniz.

Keki, firina strtp 1 saat, ortasina batirilan bir sis temiz ¢ikana kadar pisiriniz.

Kabi firndan ¢ikarip, 5 dakika ilittiktan sonra, i¢ kenarinda ¢cepegevre bicak gezdiriniz. Gevseyen keki tel
Izgaraya ¢ikarip sogumaya birakiniz.

Kek tamamen soguyunca, ortadan enlemesine iki pargaya kesip, arasina portakal regelini déseyiniz.

Ustinl dilediginiz malzemeyle sisleyip servis ediniz.

Not: Oyun saati pastasi adindan da anlasilacagi gibi, cocuklarin gok begenecegi bir pastadir.
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