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OYAKODON
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2 su bardagi haslanmig Japon pirinci (veya kisa taneli piring)
200 gram tavuk g6gsu (kusbagsi dogranmis)

1 adet sodan (ince dilimlenmig)

2 adet yumurta

1 su bardagi dashi (Japon ¢orba suyu)

2 yemek kasi§i soya sosu

1 tath kasidi seker

Taze sogan (istege bagli, siisleme igin)

Bir tencereye dashi, soya sosu ve sekeri ekleyin. Karisimi kisik ateste isitarak sekerin erimesini saglayin.
KugbagI dogranmig tavuklari ve ince dilimlenmis sodanlari dashi karisimina ekleyin. Tavuk yumusayana ve
tamamen pisene kadar kisik ateste 10-12 dakika pigirin.

Yumurtalari bir kasede ¢irpin. Cirpiimis yumurtayi tavuk ve sogan karisiminin tizerine gezdirerek dokun.
Tencerenin kapagini kapatip kisik ateste yumurtalar hafifge pisene kadar (2-3 dakika) bekleyin.

Haslanmig Japon pirincini bir kasenin tabanina yerlestirin. Uzerine hazirladiginiz tavuk-yumurta karigimini
ekleyin. Dilerseniz ince dogranmis taze sogan ile sUsleyerek sicak servis yapin.
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