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OY DOLDUR PASTASI

3 adet yumurta

1,5 cay bardag pudra sekeri
100 gr tereyagi

1 cay bardagi sit

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2 corbakasigl kakao

1 fiske tuz

1 su bardagi un
Iciigin:

2 adet muz

1 cay bardagi sit

1 poset toz krem santi

Yumurtalar ve seker bembeyaz olana kadar ¢irpilir. Yumusak tereyagi ve st ilave edilir. Kisa sire daha ¢irpilir.
Un, kakao, tuz kabartma tozu ve vanilya ilave edilir. Kasikla karistinlir, yaglanmis bacasiz kaliba dékilir. 170
derece firinda yaklagik 50 dakika pisirilir. Bu arada toz krem ganti ve soguk suit mikserle kivam alana kadar
¢irpilir. Uzerine dogranmis muz ilave edilir ve karistirilir. Kek, firmdan ¢ikip iliyinca ekmek dolmasi yapar gibi
oyulur. Gikan pargalar robotta gekerek toz haline getirilir. Oyulan kisma muzlu krem ganti doldurulur ve dizeltilir.
Uzerine ¢ekilen kek tozu dizgiin bir sekilde birakilir. Buzdolabinda 2 saat dinlendirildikten sonra servise ¢ikarilir.
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