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OVUNC PASTASI

1 paket bebe biskivisi
2 adet muz

1,5 litre sut

1 cay bardagdi nisasta
1 ¢orba kasigi un

1 cay bardagi su

2 cay bardag seker

1 paket vanilya

2 corba kagigi kakao
Uzeri icin:
Hindistancevizi

Kakao diginda ki muhallebi malzemesi pisirilir. Sonra yarisi bagka bir tencereye aktarilir. Uzerine kakao ve su
ilave edilir. Mikserle bir ka¢ dakika ¢irpilir. Beyaz kisimda cirpilir. Kelepgeli bir kalip stre¢ fimle kaplanir.
Tabanina bir kat bebe biskivisi yerlestirilir. Yan yana olmak kaydiyla bir kagik beyaz, bir kagik kakaolu
muhallebi konur. Uzerine bebe biiskivisi dizilir. Bisklvilerin Gizerine de yuvarlak kesilmig nuz dilimleri siralanir.
Uzerine ayni sekilde 1 kasik beyaz, bir kagik kakaolu muhallebi birakilir. Dikkatli bir gekilde streg filmle kapatilir,
bir gece buzdolabinda bekletilir. Ertesi giin stre¢ten ve kaliptan ¢ikarilir ve servis tabagina aktarilir. Uzerine
hindistancevizi serpilir.
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