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OGMAC CORBASI (ISPARTA)

Isparta il Kiltiir ve Turizm Madirligii

1 Su Bardagi Un

1 Gorba Kagi§i Salga

1 Gorba Kasi§i Tereyagi
Tuz

5 Su Bardagi Su

Genis bir tabada un konulur. Avug igerisine az miktarda su alinir ve unun (izerine serpilir. Parmak uglariyla, un
elde tane tane oluncaya kadar karigtirilir. Minik minik tanecikler olusturulur. Diger taraftan, salca yagda kavrulur,
tzerine 5 su bardagi su konulur ve kaynatilir. Kaynayan suyun igine ovalanan un tanecikleri birakilir. 15-20
dakika pisinceye kadar karigtirilir. Tuz ilave edilir. Uzerine sos olarak kizdinimig kaymak yagi ya da tereyagi
ilave edilir. Sicak olarak servis yapillir.

Not: Bu ¢orba bazi yérelerde su sekilde de yapilmaktadir: Un, bir fiske tuz ve 1 yumurta karistirilarak kati bir
hamur yogurulur. Hamur elde ovularak ki¢clk parcalar haline getirilir. Kaynayan suyun igine birakilir.
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