OVMAGC CORBASI (CANAKKALE)

Canakkale il Kiiltiir ve Turizm Madurligi

1 adet kiguk boy sogan

2 corba kasig aycicegdi yag

1 cay kasigi biber salgasi ya da kirmizi pul biber
1 su bardagi un

2 bardak su

1 tath kasidi tuz

1.51tsu

Bir kiigiik kuru sogan klp halinde kesilir, sivi yag katilarak atese konulur. Sogan hafif pembelesince, bir gay
kasidi salga katilir. Biraz karistirilir. Daha sonra bu harcin Usttine 1,5 litre su eklenip, karistirilmadan kaynamaya
birakilir.

Diger taraftan bagka bir kap i¢inde bir su bardagdi miktarindaki una, yarim bardak su katilir ve ptarlG parcalar
olusana dek birkag¢ dakika karigtirilir. Bu esnada un, toz halinden kurtulmus olur.

PUtarll parcalar halinde olusturdugumuz un su karigimi, kaynamakta olan harcin igine azar azar eklenir. Bu
ekleme esnasinda bir yandan da tencere karigtirlmaya devam edilir. Unun topaklagsmasi engellenene kadar
kanstirilir. Bu slregte, gorbanin tuzu da eklenir. Yaklasik 10[?2115 dakika sonra, pisen gorba atesten indirilir.
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