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OVMAC CORBASI (BOLU)

1 adet kiguk boy sogan

2 corba kasidi aycicedi yag

1 cay kasigi biber salgasi ya da kirmizi pul biber
1 su bardagi un

Yarim bardak su

1 tath kasidi tuz

1,5 litre su

Kiglk bir kuru sogani kiip kiip dograyin ve sivi yaga dokiin. Sogan pembelestiginde bir cay kasidi salga ekleyip
karigtirin. Uzerine 1,5 litre su ekleyip kaynatin. Bagka bir kapta bir su bardagdi una yarim su bardagi su katip
topaklanana kadar kar|§t|r|n Bu karigimi kaynayan harca yavas yavas ekleyin. Eklerken diger yandan
karistirmaya devam edin ve tuzunu ekleyin. 10-15 dakika sonra pisen ¢orbayi atesten alin.
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