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OVMAGC CORBASI (BILECIK)

50 gr margarin

1sb.un

250 gr kiyma

1 adet sogan

2 adet domates

6 su bardagi su veya et suyu
2-3 dal taze nane

Tuz, karabiber

Bir kabin icinde unu, Uzerine az su serpistererek karistirilir. Sert hamur haline gelen hamuru ellerinizi
avusturarak iki el arasinda kuskus gibi taneler olusturulur. Margarini tavada eritip kiyilmis sogan ve kiymayi
kavurulur. Kiyma suyunu gekince kiigUk kesilmig domates, karabiber ve tuzu ilave edip 2 dakika daha karigtirilir.
Suyunu ekledikten sonra 5 dakika daha kaynamaya birakilir. Uzerinde olusan képiigu kevgirle alinir. Hazirlanan
hamurlar icine serpistirerek 5 dakika daha kaynatilir. Taze nane yapraklariyla stsleyip servis yapilir.
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