—

B

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

OVMA PIROQ (AZERI)

4 su bardagi un

2 su bardagi toz seker

1 su bardag eritilmis margarin
3 adet yumurta

1 bardak yogurt

1 cay kasigi karbonat

Un, margarin ve de sekeri birlikte karistiriyorsunuz, sonra alinan karisimdan bir bardak alip kenara
koyuyorsunuz. Diger tarafta yogurdun icine karbonat dokip kasikla karistiriyorsunuz ve karisima
ekliyorsunuz.sonra uzerine yumurtalari da Kirip iyice cirpiyorsunuz ve de tepsiye dokiyorsunuz.
Uzerine onceden ayirdigimiz bir bardak karisim serpiyosunuz ve 180 derecelik firinda 25 dk kadar
pisiriyorsunuz.
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