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OVMA CORBA

500 gr.un

2 adet yumurta

1 bardak siit

1 paket margarin

1 corba kasigi salca
1 fiske kuru nane

1 fiske tuz

Unun icine yumurtalar kirilir. St ve tuz konur. Yarim paket margarin eritiimeden hamura eklenir. Sert bir hamur
elde edilir. Bu hamur rendenin genis ytzlyle rendelenir. Bir tencereye 1 kasik margarin konur. Eriyince,
rendelenmig hamurlar atilir ve pembelesene kadar kavrulur. Bir tabada alinir. Bir kasik margarin eritilir, icine
salga konulup karigtirilir. Kisi basina bir bardak su konur, tuz ekleyip kaynatilir. Kaynayinca hamurlar igine atilip
1-2 tagim kaynatilir. Servis yaparken kuru nane serpilir.
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