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OVELEMEG CORBASI (ALANYA ANTALYA)

http://alanya.bel.tr

5-6 yemek kasigi un

3 adet orta boy domates

3 yemek kasigi domates salgasi

3 yemek kasigi tereyagi

2 yemek kagsidi sivi yag

6 bardak su (kemik suyu da kullanilabilir)
1 yemek kagigi toz kirmizibiber

1 tath kasidi kuru nane (istege bagh)

6 dis Sarimsak Limon (istege bagl)

Gorba yapilacak tencerede tereyadi kizartilarak (kopik kdpik olunca) domates rendesi eklenir. Domates
kavrulduktan sonra domates salcasi ve toz kirmizibiber eklenerek bir siire daha kavrulur ve suyu ilave edilerek,
kaynamaya birakilir.

Diger taraftan un genis bir tabaga alinir izerine el yordamiyla su serpilir. Su ile islatilan un ne ¢ok islak ne kuru
kivamda olmalidir. Gok kuru kaldi ise su serpme iglemi devam ederek hamur kivamina gelmelidir.

Hamurlar ele alinip avug iginde iki el yardimiyla ovalanarak ¢ok klguk (afpa sehriyeden biraz busiik) hamur
parcalan elde edilir.

Un bitip istenilen hamurlar elde edildikten sonra elde edilen hamurlar kaynamakta olan gorba karigimina yavag
yavas elle serpistin Igrek ve slrekli karigtirarak eklenir.

Eger corba karistinimaz ise igine atilan hamurlarda topaklanmalar gérUlir. Corba kaynayinca Gizerine dévilmis
sarimsak ve limon suyu ilave edilir, bir miktar daha kaynayip ¢orbanin kivamini aldiktan sonra tencerenin alti
kapatilir ve istege bagli olarak nane eklenebilir. Bdylelikle corba servise hazir hale gelir, servisi yapilabilir.

Not: Eder corba istenilen kivamda degilse ve atilan hamurlardan kaynakli bir koyuluk séz konusu ise, bir miktar
sicak kemik suyu veya sicak su ilavesi yapilabilir.
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