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OVALAMA CORBASI

Hamuru:

2,5 su bardagi un (250 gram)
1,5 kahve fincani su

2 adet yumurta

1,5 kahve fincani sut

1 cay kasigi tuz

1 corba kasigi zeytinyagi
Corbast:

2 litre et suyu

75 gramun

1 su bardag st

1 tath kasidi tuz

1) Kuguk bir kaba bltiin malzemeyi ilave edip elinizle iyice karistirip 10 dakika dinlendiriniz.

2) Kuguk bir tencereye 10 bardak su koyup kaynatiniz ve yukarida yapmis oldugunuz hamuru kalin delikli bir
slizgece dokerek, kaynar suyun tzerinde tutup, hamuru hafifce bastirarak stizgecin deliklerinden gegiriniz,
kaynar suyun i¢ine disen hamurlar kiguk, tane tane olmalidir.

3) Sonra 1 dakika kaynatarak, siizgece bosaltip Uzerine soguk su dékip sodutunuz.

4) Et suyunu kaynatiniz.

5) Sutl ve unu kiguk bir kapta karistirarak kaynamakta olan et suyuna yediriniz.

6) Tuzunu ilave ederek agir ateste 20 dakika pisirip hamuru igine ilave ederek bir miiddet daha kaynatip servis
yapiniz.
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