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OVALAMA CORBASI

250 gr.un

2 yumurta

tuz

1,5 kahve fincani sut
1 kasik zeytinyad

et suyu

Bir malzemenin hepsini bir kabin i¢inde elinizle iyice karistirin. Kii¢lk bir tencerede 10 bardak suyu kaynatin.
Hazirlamig oldugunuz hamuru kiguk delikli bir sizgece gbkerek, kaynar suyun Uzerine tutun, hamura haifce
bastirarak stizgecin deliklerinden gegirin. Kaynar suya disen hamurlar, kiicik tane tane olmalidir. Bunlari 1
dakika kaynattiktan sonra siizgecte slzip, su dokerek sogutun. Bunu 2 litre etsuyu, 1 su bardagi sit, 1 ¢ay
bardadi un ve tuzla yaptiginiz kaynar suya atip servis edin.
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