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OTURTMA TATLISI

2 Paket Sana Hamurigi
1 cay bardagi zetinyad
1 tath kasidi limon suyu
2 yemek kasigi yogurt
1 Fiske tuz

1 yumurta

2 su bardagi ceviz igi

1 su bardagi irmik

1 yemek kasigi sirke

1 su bardag st

Yumurta, sut, yodurt, yag, sirke,limon suyu,karbonat ve tuzu bir kapta karigtirarak aldigi kadar un ekleyip
baklava hamuru kivamina gelince hamuru 30 dk dinlendirelim. Daha sonra hamuru 25 pargaya bdlerek bunlari
birer birer tepsi buyUkligunde actigimiz yufkalarin tzerine cevizli i¢ harcimizdan serpistirerek rulo yapip kiiguk
kicUk keselim ve yaglanmig tepsiye dizelim tamami bitince Uzerine eritilmis iki paket margarini esit sekilde
dobkerek 180 derece i1sitiimis firnda kizarana kadar pigirelim,pistikten sonra soguyunca serbeti sicak olarak
Uzerine dokelim. Tath serbeti tamamen ¢ekince soduk olarak servis yapabiliriz.
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