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OTURTMA (EDIRNE)

Edirne Il Kiiltiir ve Turizm MUdarlagi

1 Su Bardag irmik

1 Su Barda@ Sit

4 yumurta

1 tath kasigdi sirke

1 fiske tuz

1 yemek kasigi toz seker
1 Su Bardag tereyagi-siviyag karisimi
Un aldigi kadar

Ceviz

Serbeti igin:

4 Su Bardagi Toz Seker
4 Su Bardag Su

Yarim Limon Suyu

irmik st ile 1slanir. 1 saat dinlendirilir. icine yumurtalar kirilir. Sirke, tuz, toz seker, yag konarak karigtirilir ve
aldigi kadar un ilave edilerek yumusak bir hamur tutulur, Gzerine islak bez ortllerek 1 saat kadar dinlendirilir.
Ceviz blyukligunde pargalara ayrilarak yufka acilir. Agilan yufkalar serilerek biraz havalandirilir.

Bir yufka alinir Gzerine ceviz serpilerek oklavaya sarilir ve oklava ¢ekilip ¢ikarilir.

Rulo halindeki yufka iki parmak halinde kesilir, tepsiye dik olarak oturtulur. Tim yufkalara ayni iglem yapilir.
Uzerine tereyag yakilarak dékaldr ve firinda pisirilir.

Ayri bir yerde 4 bardak su ile 4 bardak toz seker kaynatilir, sonuna yakin limon suyu sikilir.

Tatli soguk, serbeti sicak olarak dokulir.
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