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OTLU ZEYTINLIi POGACA

3 adet yumurta

1 bardak sivi yag

1 bardak yogurt

1 bardak siyah zeytin

4 dal taze sogan

2 gcorba kagsidi kuru nane
1 paket kabartma tozu
Aldigi kadar un

1 adet yumurta sarisi

Yumurtalari kirin. Sivi yag ve yogurdu yumurtalara ilave edip karistirin. Zeytinlerin ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve ikiye
bélin. Taze soganlari ince ince Kiyin. Zeytini, sogani ve naneyi karigsima ekleyin. (Kuru nane yerine ince kiyllmig
taze nane de kullanabilirsiniz.) Tim malzemeye un ve kabartma tozunu ilave edin. Yogurarak hamur kivamina
getirin. Hamurdan ceviz buyukliginde pargalar koparip yuvarlayin ve yagh kagit serdiginiz firin tepsisine alin.
30 dakika dinlendirdikten sonra yumurta sarisini firga yardimiyla tzerlerine striin. Onceden 180 derecede
Isittiginiz firinda yaklasik 45 dakika pigirin.
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