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OTLU YUMURTA

Yarim kilo ispanak

Yarim demet taze sodan

4 adet marul yapragi

4 adet yumurta

1 adet parmak sucuk ya da pastirma
2 ¢orba kasiJi zeytinyag

Ispanaklari, taze soganlari ve marul yapraklarini yikayip irice dograyin. Zeytinyagini tavaya dékin ve Uzerine
dilimlenmis sucuklari koyup 2 dakika pigirin. Kiydiginiz otlari da tavanin i¢ine alip 2 dakika daha pisirin.
Yumurtalar kiracak oyuklar agip yumurtalari igine kirin ve kapagini kapatip 5 dakika pisirip sicak olarak ¢ayla
beraber ikram edin.
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