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OTLU VE YESIL MERCIMEKLI POGACA

500 gr bugday unu

1 paket Pakmaya Eksi Mayali Beyaz Ekmek Harci
50 gr margarin, oda Isisinda yumusamis

350 ml ihk sit

Ic malzemesi:

1 su barda@i yesil mercimek

150 gr orta yagdh beyaz peynir

1 adet sogan

2 yemek kasigi siviyag

Tuz (peynirin tuz oranina gére kendiniz ayarlayin)
Uzeri igin:

1 tath kasidi biber salgasi

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 tath kasidi susam

Unu Pakmaya Eksi Mayali Beyaz Ekmek Harci[ZIni ve tuzu hamur yogurma kabinda karigtirin.

lik sOtd ve oda isisinda yumusamig margarini ekleyin. Plrtizstz bir hamur elde edinceye kadar yaklasik 10
dakika yogurun. Hamurun Gzerini bir bezle 6rtiin, oda isisinda 30 dakika bekletin.

I¢c malzemesi igin mercimegi yikayip stizdUkten sonra tencereye aktarin. Uzerini iki misli ge¢ecek kadar su ilave
edin. Mercimekleri iyice yumusayana kadar haglayin.

Ayri bir tavada siviyagi 1sitip zar seklinde dogranmig sogani yumusayana kadar kavurun. Ocaktan alin, haglayip
slizdigunuz mercimeklerle ve ufalanmig beyaz peynirle karistirin. Ig malzemeniz hazirdir.

Dinlendirdiginiz hamuru tekrar yogurun. 100[Zler gram hamurlar elde edin.

Her hamuru un serpilmis tezgahin Gizerinde dikdértgen olacak sekilde agin. Ortasina mercimekli karisimdan
yerlestirip rulo seklinde sarin ve kenarlarini da elinizle duzlestirin. Podaga hamurlarinin tzerlerini értiip oda
Isisinda 30 dakika daha dinlendirin.</span>

Dinlendirdiginiz hamurlarin Gzerine biber salgasi ve zeytinyagd! karigimindan siirlin, susam serpin.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda 25-30 dakika pisirin.
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